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Panificagao industrial chega a FIPAN 2026 com nova
safra de langamentos: farinhas técnicas, fermentagao
prolongada e novas linhas de congelados

Marcas como M. Dias Branco, Nita Alimentos, Moinho Globo, Adimix, Amafil e
Taua Food apresentam produtos que atacam os principais gargalos da
producgéo: tempo, padroniza¢céo e custo operacional

SAO PAULDO, julho de 2026 — O setor de panificacéo brasileiro chega a
FIPAN 2026 com uma safra robusta de langamentos, todos voltados a resolver
problemas concretos do dia a dia de padarias e industrias: tempo de producao,
padronizagao de resultado e redugao de custo. A seguir, um panorama dos
principais produtos que chegam ao mercado.

M. Dias Branco entra em massa caseira

A gigante cearense anuncia sua entrada no segmento de massa caseira,
ampliando a atuagao em produtos de maior valor agregado. A novidade chega
pelas marcas Adria e Isabela, com foco inicial nas regides Sul e Sudeste,
incluindo cortes como pappardelle, talharim e fidelini, produzidos com farinha
especial que busca maior diferenciagdo em textura. A movimentacao reforca a
estratégia da companhia de avangar em um portfélio mais premium dentro do
mercado de massas, dialogando com a tendéncia de produtos premium que
também toma conta da panificagao.

Fermentagao sem camara e farinhas de acabamento fino

A Nita Alimentos apresenta a Nita Mix Plus Pdo Francés, mistura desenvolvida
com aditivos enzimaticos que dao a massa forga e resisténcia suficientes para
suportar até 15 horas de fermentacdo sem uso de camara. Segundo a
companhia, o produto elimina até um turno de produgdo — uma economia
direta de custo para padarias e operagdes de food service. Ja a Consolata
Alimentos, com mais de 25 anos de mercado, chega com a GOLD MIX, farinha
extra clara premium desenvolvida para padarias gourmet, com granulometria
fina que garante leveza aos confeitos, folhados e paes especiais.

Novas linhas profissionais e expansao de portfélio

O Moinho Globo amplia sua atuagao no food service com o langamento da
linha Famiglia Venturelli Pro, composta pelas farinhas Purissima, Forneria e
Maestria, além das pré-misturas Forneria Mix e Maestria Mix. A Purissima
ganhou nova embalagem, enquanto a Forneria se destaca pela classificacao
técnica 4 zeros e coloragao extra clara. O langcamento acompanha um
momento de forte investimento da companhia, que recentemente automatizou
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completo suas linhas de envase e langou a Loja do Trigo, primeiro e-commerce
direto ao consumidor de um moinho brasileiro.

A Adimix, industria familiar de Jundiai, apresenta a nova Mistura para Pao
Bisnaguinha, com textura macia e sabor diferenciado a partir de derivados de
leite em sua formulacdo. A empresa também investiu recentemente em uma
nova planta prépria de producéo de chocolate, reforcando sua atuacao na linha
de coberturas e recheios.

Ingredientes de nicho ganham espacgo

A Amafil, referéncia no processamento de mandioca, amplia seu portfélio com a
linha Queren, reforcando sua atuacdo em misturas para panificagao e
confeitaria. Ja a Taua Food chega com a Margarina de Palma Mil Folhas,
formulada para fazer a massa crescer até quatro vezes, indicada para
croissants, tortas e folhados em geral, e com apelo para quem busca
alternativas livres de gordura trans e lactose.

Para Rui Manuel Rodrigues Gongalves, presidente do Sampapéao e da FIPAN,
o volume de langamentos deste ano confirma a maturidade técnica do setor.

"A panificacdo brasileira esta cada vez mais sofisticada, e isso se reflete
diretamente nos produtos que chegam a FIPAN. Vemos industrias investindo
pesado em solugées que resolvem problemas reais do padeiro: tempo de
produgéo, padronizagéo e custo. Quando uma farinha elimina um turno de
trabalho ou uma mistura garante o mesmo resultado em qualquer unidade, isso
significa mais competitividade para o pequeno e médio empresario, que é a
espinha dorsal do nosso setor”, afirma Gongalves.

Servigco
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Sobre a FIPAN

A FIPAN é a maior feira da América Latina dedicada a cadeia da panificagao,
confeitaria e food service, realizada pelo Sampapao. Com mais de trés
décadas de histdria, reune cerca de 59 mil profissionais, 450 expositores e
1.500 marcas por edicao, consolidando-se como uma das feiras mais
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relevantes do mundo no segmento e principal plataforma de inovagao,
capacitacéo e geragao de negdcios do setor.

Sobre o Sampapao

Ha mais de cem anos, o Sampapao reune as entidades representativas da
panificacdo e confeitaria de Sdo Paulo, defendendo os interesses dos
empresarios do setor, promovendo qualificacao profissional e valorizando as
padarias como patriménio econdmico, social e cultural da cidade.

Contato para imprensa: Matheus Fragata | Fragata Comunicacéo | (11)
99605-2512 | matheus@fragatacomunicacao.com.br



